
Las manos sucias trasmiten enfermedades

Las Regulaciones de Wisconsin para la seguridad de alimentos exige que:
Las personas encargadas en el proceso de alimentos deben mantener un alto grado de limpieza personal, y
conservar buenas prácticas higiénicas durante todo el período en que estén trabajando.  Las personas encargadas
en el proceso de alimentos deben lavarse las manos antes de empezar a trabajar, después de utilizar el inodoro,
comer, fumar o realizar otras actividades que puedan contaminar sus manos.
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